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c\even

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Schwabische Maultaschen <S> mit Alaska Seelachs "Fischlis Knusperpanade” | Nudelauflauf mit Erbsen, Karotten, Chicken Nuggets <G> mit Pommes frites | Farfalle, Tomaten-Mozzarella-SofRe und
Menii 1 Kartoffelsalat und eine Salatbeilage <F> mit Langkornreis, Sauerrahmsof3e und | Tomatensofe "ltalia" <V> und Mozzarella |und Tomatenketchup dazu eine eine Salatbeilage
9 Bohnen Uberbacken Salatbeilage
o
N
=) =4 Gemiise Maultaschen gefiillt mit Karotten, |Macaire Kartoffeln mit Brokkoli und Gemiisesuppe mit GrieRkl6Rchen danach | Brokkoli Nuggets mit Kasefiillung <V>, Farfalle, Tomaten-Mozzarella-SoRe und
iy 2| Vegetarisch Spinat, Erbsen und Lauch <V> mit Blumenkohlréschen, Braune RahmsoRe Milchreis <V> mit roter Griitze Pommes frites und Tomatenketchup dazu |eine Salatbeilage
S Kartoffelsalat und eine Salatbeilage eine Salatbeilage
(o]
o
ﬁ' Obst Schokopudding
Dessert
Milde Kasespatzle <V> mit Réstzwiebeln Gyros vom Hahnchen <G> mit Pommes Gefllgelfrikadelle <G> mit Spiralnudeln Panierte Fischstabchen aus Alaska Schupfnudeln, helle CremesofRe und
Menii 1 und eine Salatbeilage frites und Tzatziki dazu eine Salatbeilage |[und Sof3e "Balkan Art" Seelachsfilet <F> mit Reis, Krautersolte buntes Gemise und eine Salatbeilage
9 und Karotten
S
o g Spiralnudeln mit Tomaten- Gemise Nuggets <V> mit Pommes frites | Reispfanne mit Balkan Mix Gemise an Kaiserschmarrn ohne Rosinen <V> mit Schupfnudeln, helle CremesofRe und
; = | Vegetarisch Linsenbolognese <V>, geriebenem und Tomatenketchup dazu eine Sole "Balkan Art" Apfelmus buntes Gemise und eine Salatbeilage
< Mozzarella und eine Salatbeilage Salatbeilage
o
—
g‘ Fruchtjoghurt Erdbeer Obst
Dessert
Alaska-Seelachsfilet, paniert <F> mit Hahnchenfleisch in heller SoRe <G> mit Schleifennudeln mit Spinat- KésesoRe und |1 Hot Dog mit Geflligel Wiirstchen <G>, Penne mit brauner RahmsofRe und Erbsen-
Menii 1 Kartoffelsalat, Remoulade Reis und Brokkoli dazu eine Salatbeilage |eine Salatbeilage Réstzwiebeln, Gewlrzgurkenscheiben und | Karottengemise dazu eine Salatbeilage
9 Ketchup, dazu Pommes frites
o
N
=] 9 Rihrei <V> mit Salzkartoffeln und Reis mit TomatensoRe "ltalia" <V> und Tomatencremesuppe mit Reis- Einlage Macaire Kartoffeln mit So3e "Gartnerin Art" | Penne mit brauner RahmsofRe und Erbsen-
g = | Vegetarisch Rahmspinat Balkan Mix Gemise, dazu eine danach Milchreis <V> mit Zimt und Zucker |und eine Salatbeilage Karottengemiise dazu eine Salatbeilage
< Salatbeilage
o
—
N Vanillepudding Obst
Dessert
Penne mit KésesolRe "Carbonara" mit Hahnchen-Krusty paniertes Panierte Fischstédbchen aus Alaska Linsen <V> mit Spatzle und Gefliigel Gnocchi mit Tomatensofte <V> und
Menii 1 Putenbrustschinken <G> und eine Hahnchenbrustfleisch-Formfleisch <G> mit | Seelachsfilet <F> mit Kartoffelsalat, Wiener Wirstchen <G> geriebenem Mozzarella, dazu eine
Salatbeilage vom Buffet Wellenschnittpommes und Remoulade Salatbeilage vom Buffet
Tomatenketchup
& Tomatencremesuppe <V>, danach Veggi-Schnitzel aus Soja <V> mit Gemise Nuggets <V> mit Kartoffelsalat, Linsen <V> mit Spatzle Gnocchi mit Tomatensofie <V> und
< Vegetarisch Pfannkuchen, "Natur" <V> mit Apfelmus Wellenschnittpommes und Mayonnaise RemouladensoRe geriebenem Mozzarella, dazu eine
S oder Sofe mit Vanillegeschmack Salatbeilage vom Buffet
N
e Salatteller vom Buffet mit "Kibbelinge" Salatteller vom Buffet mit Résti Ecken Salatteller vom Buffet mit Salatteller vom Buffet mit Hirtenkase Salatteller vom Buffet mit Brokkolirgsti <V>
S| Sek Salatteller Filetstiicke vom Alaska-Seelachs in Putenbrustschinken
2 Knusperbackteig <F>
Joghurt Kirsche Obst
Dessert Sek
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Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
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Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
Vegetarisch

Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
Sek Salatteller

Ferien Ferien Ferien Ferien Ferien
Dessert Sek

Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und
Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




